FINE THAI CUISINE

theaterment — theater menu

Kokossuppe mit Bio-Freilandhuhn, Thai-Ingwer und Waldpilzen
Organic chicken in coconut galangal soup with mushrooms

oder

Hausgemachte Frihlingsrollen mit Gemusefullung

Home-made crispy vegetable spring rolls
oder
Duett vom Freilandhihnerfilet- und Garnelensatay mit Erdnuss-Sauce
Duo of chicken and prawn satays with peanut sauce

¢

Gebratene Hihnerfiletsticke in Knoblauch-Chili-Sauce mit knusprigem Thai-Basilikum
Slices of chicken filet stir-fried in garlic and chili sauce with crispy basil

oder

Garnelen in rotem Gem{isecurry

Prawns in red curry with vegetables
oder

Gebratener Tofu mit Zitronengras-Tamarind-Sauce
Pan seared tofu with lemongrass tamarind sauce

¢

Mit Pandanbléattern parfumierte Créme brdlée und einer Himbeer-Sternanissauce
Pandan leaf scented creme br(lée with raspberry star anise sauce
oder
Susse Bananenrollen mit Nussen und Honig
Sweet banana rolls with nuts and honey

Starten Sie Ihren Theaterabend genussvoll! Vor Ihrem Theaterbesuch geniefl3en Sie unser
delikates Menu: 2 - 3 Géange |hrer Wahl inkl. Gedeck sowie Kaffee oder Tee zum Abschluss
um € 19,50 (2 Géange) oder € 24,00 (3 Génge).

Glltig taglich, jeweils am Tag der Vorstellung mit lhrer Eintrittskarte!
Das Theaterment ist taglich von 17:30 - 18:30 Uhr erhéltlich.

Offnungszeiten: Mo-Sa 11:30 — 15:00 Uhr und 17:30 — 23:00 Uhr
sonn- und feiertags 17:30 — 23:00 Uhr

www.patara-wien.at
Alle Preise sind in Euro inklusive aller Steuern und Abgaben angegeben.
Unsere Mitarbeiter/innen informieren Sie gerne iber allergene Zutaten in unseren Produkten.



